
 

 

 

 

L’Administration communale de Wanze et la Fondation Paul Delvaux ont souhaité rendre 
hommage à Paul Delvaux via une initiative originale : la production du péket « L’Etoile », 
genièvre apprécié par l'artiste et produit autrefois dans la distillerie de son grand-père.  
                                                   
L’ancienne distillerie « L’Etoile », exploitée par Jean Delvaux, le grand-père du peintre Paul 
Delvaux, produisait un genièvre de bonne qualité. Elle était installée rue Vieille Hesbaye, à la 
limite des villages de Wanze et Antheit, en bordure de la Mehaigne. Les bâtiments 
accueillirent une ferme et une distillerie mais furent détruits  par un incendie suite à 
l’offensive de mai 1940. Situé face à l’ancienne meunerie (transformée en appartements), le 
terrain où était implantée la distillerie a été loti puis bâti après 1990. 

Sur base d’une bouteille originale appartenant à un Wanzois, l’Administration communale 
de Wanze a pris contact avec la distillerie « L’Espérance commerciale » à Montegnée afin de 
concrétiser ce projet. 

Le flacon, en terre cuite, contient 1 litre de genièvre extra fin au vieux système. Les 
inscriptions, inspirées de l’original, ont été imprimées par sérigraphie. 

 

 

 Agence de Développement Local - Chaussée de Wavre, 39 à Wanze - Tél: 085/27 35 95 
 Fondation Paul Delvaux - Paul Delvauxlaan, 42 à 8670 St-Idesbald – Koksijde 
 Le flacon de 1 litre de genièvre est vendu au prix de 15 €. 
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